Horticulture et arboriculture fruitière en Californie

Gérald Chouinard

Septembre 2001

Économie et démographie:

La Californie, avec ses 34 millions d'habitants, est l'état le plus populeux des É-U. Le produit intérieur brut dépassait tout juste cette année celui de la France, ce qui ferait de cet état la 5e nation la plus importante au monde au niveau économique. La Californie est aussi l'état dans lequel la population augmente le plus rapidement, créant de fortes demandes et des pressions à la hausse sur les prix des maisons, des terres, de l'énergie, etc.(voir plus bas)

Géographie et climat:
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La vallée centrale est la principale région agricole de la Californie, il s'agit d'une immense plaine de 48000 km2 s'étendant du nord au sud  et enchâssée entre 2 chaînes de montagnes, la Sierra Nevada et la chaîne côtière. Cette plaine fertile et bien drainée possède un sol profond (10 à 120 pieds) et plat, avec une nappe phréatique relativement haute, permettant la culture de nombreuses espèces végétales. 

La vallée se divise en deux région principales, du nom de la rivière qui coule au centre de chacune et qui approvisionne en eau la majorité de cultures:

1. La vallée de Sacramento, plus au nord, où se cultivent surtout: riz (printemps); poires avec ou sans pépins (parthénocarpie naturelle), pêches, tomates, raisin, vigne, carthame (huile, teinture), noix et amandes. 

2. La vallée de San Joaquin, plus au sud, où se cultivent un quantité innombrable de cultures, mais où prédominent le raisin (de table, sec ou de vinification), les pêches et nectarines, les cerises, les kiwis, les abricots, les amandes (commercialisées par Blue Diamond), les pacanes et les noix, les pistaches, les figues, les abricots, les olives et les agrumes. 

Une autre région agricole importante est située sur la côte dans la baie de Monterey (au sud de San Francisco). Le climat maritime frais et constant (12 C la nuit, 18-20 C le jour) permet de cultiver à l'année ou presque: fraises (janvier à septembre), raisins, artichauts, pommes, crucifères variés. Les rendements annuels de fraises atteignent 50 tonnes/ha en moyenne

La vallée de Napa, bien connue pour son vin, ainsi que celle de Sonoma, sont enchâssées entre 2 chaînes de montagnes côtières à quelques dizaines de kilomètres de la baie de San Francisco.  Le climat ensoleillé mais moins soumis aux températures extrêmes de l'été en fait une région idéale pour la production vinicole de haute qualité.  Cependant, la grande majorité du vin californien (90%)  provient de la vallée de San Joaquin, là où les rendements annuels sont  jusqu'à  quatre fois supérieurs.

Gestion de l'eau:

La gestion de l'eau est une affaire de gros sous et les méga-projets sont  routiniers en Californie. Des barrages de retenue sont érigés par exemple sur la rivière Sacramento près de la ville du même nom, afin de retenir et de rediriger les eaux s'écoulant depuis le nord de la vallée, et provenant en grande partie de la fonte des neiges graduelle dans la Sierra Nevada, chaîne de montagnes traversant l'état du nord au sud. Depuis plus de 100 ans, des canalisations à ciel ouvert, appelés aqueducs, acheminent l'eau à travers un réseau de canaux de plus en plus étroits qui alimentent une bonne partie de la vallée. Les sommets enneigés permettent ainsi l'irrigation des champs agricoles pendant tout l'été, mais depuis quelques années, le réchauffement du climat a provoqué d'une part le raccourcissement des hivers et la baisse des réserves de neige accumulées chaque année dans les montagnes, et d'autre part, une augmentation des besoins en eau pour l'agriculture, provoquant des rationnements et des pénuries à partir de la mi-août.

Le contrôle quasi-total des niveaux d'eau et de l'approvisionnement en eau rend possible des opérations comme l'inondation à l' échelle d'une région pour la culture du riz, l'inondation à l'échelle de la ferme pour l'irrigation des parcelles, pour ne nommer que ces exemples. 

L'irrigation par inondation demeure une pratique courante sur une bonne partie des terres à vergers, par exemple. Une pente de 3% est typiquement maintenue afin de permettre un écoulement naturel de l'eau à partir de canalisations dont le niveau est volontairement augmenté lorsque l'irrigation est nécessaire. Des opérateurs de canaux sillonnent le territoire à l'année afin de permettre des modifications au niveau d'eau et ainsi distribuer l'eau en fonction de l'offre et de la demande. L'eau est typiquement disponible aux producteur d'une petite région par périodes de 12-24 heures, et à une fréquence hebdomadaire lorsque les besoins sont présents et l'eau disponible. Des fertilisants sont  fréquemment ajoutés à l'eau d'irrigation.

Certaines régions de la Californie subissent toutefois des pénuries d'eau, et les besoins des grandes villes font en sorte que des problèmes surgissent de plus en plus fréquemment, les producteurs de certaines régions ne pouvant obtenir l'eau requise alors que d'autres mieux nantis choissent plutôt de faire le commerce de l'eau au lieu de l'utiliser à des fins agricoles (ex.  rizières, pour lequel l'eau peut être vendue à des municipalités à un cout allant jusqu'à 750 US$/acre2, bien que le cout moyen pour les agriculteurs soit autour de 130 US$/acre2
Arboriculture fruitière:

La majorité des plantations sont situées sur le côté est de la vallée centrale, et irriguées par inondation.  Les arbres sont typiquement de type semi-nain, plantés sur billons à même une surface aplanie avec un angle de 3% permettant l'écoulement de l'eau d'irrigation à partir des conduits. La surface foliaire par arbre est en général beaucoup plus grande que celle des arbres québécois de même dimension, en raison des conditions favorables à la croissance et  de la nécessité d'une protection contre les rayons du soleil.

La pression des insectes et particulièrement des maladies est faible dans la vallée centrale, car on enregistre en moyenne une seule période "sérieuse" de pluie par saison. Pour les insectes et acariens, 3 traitements sont requis en moyenne (1 huile insecticide, 1 OP + 1 autre insecticide)

Pêches: cultivar principal = Elegant Lady (rendement: 35-37 tonnes/acre). Tout comme pour les prunes et les nectarines, l'éclaircissage des pêches se fait manuellement et représente 90% des coûts de production. Une part importante des recherches sur la pêche en Californie portent sur les systèmes de production qui minimisent les besoins d'éclaircissage.

Pommes: autrefois communément cultivées sur  la cote est (baie de Monterey et vallée de Sonoma) où le climat est plus frais. Dans les années 70 et 80, les variétés Granny Smith et Fugi ont respectivement été cultivées sur de grandes  surfaces dans la vallée centrale. La production actuelle est composée principalement de Granny Smith mais aussi d'une vintaine d'atres cultivars (même McIntosh) cultivés sur 36000 acres (mais seulement 450 producteurs) et équivalant à 8% de la production totale américaine.  Un pommier Bt transgénique a été produit en Californie en 201, afin d'être utilisé comme arbre-piège.

Figues: la culture de la figue se fait sans aucune forme d'irrigation autre que l'inondation des vergers en hiver, étant donné que l'inondation en saison provoque l'ouverture des fruits.

Noix: la densité typique des plantations est aux 12 pieds X 25 pieds. La durée de vie des vergers est de 40-50 ans. Le greffage est difficile, et la hauteur des arbres est variable dans le verger. Les arbres sont taillés à la façon d'une haie, l'arbre produisant au maximum 2 nouvelles pousses au site de chaque coupure. Une culture de couvre-sol est parfois présente (légumineuses).

Rentabilité de l'agriculture:

L'agriculture californienne fait face à une crise ou l'appréhende pour bientôt dans le meilleur des cas. L'augmentation de la valeur des terres, combiné à l'augmentation croissante des investissements requis pour l'irrigation et la mise en marché, et à la chute des prix souvent provoquée par la haute productivité de la région, condamnent de plus en plus de productions. La tomate (faillites d'une grosse coopérative en 2000, malgré l'importance de la production), le kiwi (prix égal à 20% de celui des années 70) le coton (à peu près plus cultivé), les pruneaux (prix actuel à 40% du prix moyen des dernières décennies) et même la vigne passent souvent sous le seuil de rentabilité : plusieurs centaines d'hectares de vignes n'ont pas été récoltées en 2000 en raison de l'effondrement des prix provoqué par l'entrée en production de milliers d'hectares dans la vallée.  Le prix des terres reste cependant prohibitif en raison de la pression démographique et des vergers de pêchers sont parfois rasés pour faire place à de nouveaux quartiers ou à des villes entières, à des prix moyens de 50 000$ US l'acre. 

Les producteurs doivent  souvent, tout comme ici, développer un lien de confiance avec un emballeur ou encore devenir emballeur eux-mêmes. Parmi les cultures les moins affectées par la morosité: les amandes et les noix, dont les opérations sont presque entièrement automatisées (aplanissement, frappage, raclage, séchage, récolte) et permettent d'abaisser les coûts de production de moitié par rapport aux pêches. Un verger de plus de 100 acres est nécessaire pour assurer une certaine rentabilité.

Une concentration du marché se dessine de plus en plus dans le sud de la vallée de San Joaquin, là ou sont concentrées de plus en plus de cultures, de centres de tri, d'entrepôts et d'emballeurs. On retrouve par exemple, dans un rayon de 80 kilomètres autour de la ville de Parlier, plus de 80% de la production américaine de prunes - nectarines - raisins Thompson.

Visites:

Zaiger genetics (Floyd Zaiger): un petit centre (à l'échelle californienne) de génétique traditionnelle, produisant des nouvelles variétés d'arbres fruitiers (fruits à noyau) et des hybrides interspécifiques délicieux tels que: nectaplums, apriums, peacots, peacoplums etc. Récipiendaire de plusieurs prix internationaux pour ses sélections. Pêches et nectarines à chair jaune ou blanche, acides ou douces, à noyau adhérent ou libre - toutes combinaisons étant possibles.

Burchell nurseries: une grosse pépinière d'arbres à noyau (amandes, pêches, nectarines) produisant aussi quelques poiriers et pommiers, pour un total de 3 millions d'arbres par an, sur 830 ha. Spécialité: cultivars résistants aux nématodes (ex NEMAGUARD) utilisés pour 85% des  arbres fruitiers (fruits à noyau) de Californie.

Kearney Agricultural  Research Center: 

· visites de parcelles d'essais sur les arbres fruitiers dont surtout les pêches et nectarines: 

· méthodes d'entraînement (V perpendiculaire), 

· fumigation en remplacement du bromure de méthyle (chloropicrine, eau chaude à 55ºC)

· taille d'été (sélective vs en haie)

· éclaircissage des prunes avec ARMO-THIN 3% pendant la floraison

· réduction de la taille d'été et augmentation de la coloration des fruits par l'utilisation de films aluminés (Sonoco, Briten Up) sous le rang (30% surface) trois semaines avant la récolte: 100$US+50$ installation / acre

· visites de parcelles expériementales de kiwis, coton 

· visite du laboratoire de post-récolte: essais sur les cires, les sucres internes, la coloration, et les régimes d'entreposage AC/froid

· rencontre avec l'entomologiste Walt Bentley: confusion sexuelle de la tordeuse orientale du pêcher (Grapholita molesta, peach tree borer) avec des pulvérisations de phéromones (Gowan): bons résultats, homologation prévue 2002

Postes d'emballage à gros volume: Herb Kapriellian, Reedley: un des gros emballeurs de fruits à noyau (prunes, nectarines, pêches) et de kiwis en Californie, arménien d'origine comme plusieurs emballeurs de fruits dans la vallée centrale.  Emballe 2 millions de boites de 25 lbs par an dont 40% viennent de ses propres vergers, et distribue partout au monde. Possède un richissime domaine californien. La chaîne comprend les éléments suivants:

· réception et identification des lots (tracabilité: codes à  barres relié à un dossier complet incluant pesticides)

· pre-cooling (0 à 1 C): "hydrocooling" (réfrigération par eau froide) ou par air forcé

· première inspection

· lavage et cirage

· trempage (fongicide)

· emballage 

· entreposage (3 jours en moyenne)

· conditionnement si désiré avant livraison (15-18 C, haute humidité, pour atteindre le degré de maturité désiré: programme Ripe'n Ready)

Conserverie: Wawona* Peach processing plant (* grand arbre): une méga-conserverie axée sur les pêches et autres fruits tendres (prunes, fraises, poires).  Emploie environ 1100 personnes et "traite" environ 40 tonnes de fruits par an, dont environ 55% de toutes les pêches à conserve des Etats-Unis.  Utilise les pêches à noyau adhérent, traités à la chaleur pendant 3 semaines pour "décoller le noyau" et traités à la soude pour décoller la pelure…Ancien producteur dont le verger est maintenant vendu à grand prix pour le développement de la ville de Clovis.

Principaux compétiteurs : Woods et Smuckers. Principaux produits:

· Collations aux fruits frais

· Tartes et chaussons

· Fruits congelés IQF ("Individually Quick Frozen")

University of California at Davis

· Fondé en 1905 comme une station de recherche agricole

· 2001: 30000 étudiants dont environ 5500 en agronomie (U. Laval: 1700). Plusieurs autres facultés dont le droit, la médecine et la médecine vétérinaire

· Possède une ferme fruitiière de 250 acres (Wolfskill) avec 100 acres pour les collections variétales et une ferme de 150 acres pour les expérimentations,  financée à 25% par l'université et à 75% par des sources extérieures.

· Le programme d'hybridation a produit 50% des cultivars de fraises cultivés dans le monde (dont Camarosa, le cv le plus cultivé à l'échelle mondiale)  et 85% des cultivars de fraises cultivés en Californie

� INCORPORER MSPhotoEd.3  ���









[image: image2.png]


_1061298366.bin

